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e Durante I'uso dell'unita, lasciare spazio adeguato sopra e su tutti i lati
per la circolazione dell'aria. Quando I'unita € in funzione, la superficie
posteriore dell'apparecchio deve essere posizionata contro una
parete, ma non troppo vicina.

e Durante il funzionamento, pu0 verificarsi un incendio se l'unita e
coperta 0 a contatto con materiali infiammabili, incluse tende,
drappeggi o simili.

 Evitare di graffiare le superfici della porta o di intaccare i bordi.

e NON spruzzare alcun tipo di spray o aromatizzante all'interno
dell'unita durante la cottura.

e Fare attenzione quando si inserisce e si rimuove qualsiasi cosa
dall'unita, soprattutto quando & calda.

e NON permettere che il cibo entri in contatto con gli elementi
riscaldanti. Carichi eccessivi di cibo possono causare lesioni personali
o danni alla proprieta o compromettere I'uso sicuro dell'unita.

e NON inserire nell'unita nessuno dei seguenti materiali: carta, cartone,
plastica, sacchetti da arrosto e simili. Si deve prestare estrema
attenzione quando si utilizzano contenitori realizzati con materiali
diversi dal metallo o dal vetro.

Attenzione: La temperatura della superficie accessibile

puo essere alta quando I'apparecchio € in funzione. Per
prevenire ustioni o lesioni personali, utilizzare SEMPRE
guanti protettivi o presine isolanti e utilizzare le maniglie, le
manopole e simili disponibili.

* Il cibo versato puo causare ustioni gravi. Bisogna prestare estrema
attenzione quando I'unita contiene cibo caldo. L'uso improprio puo
causare lesioni personali.

* Scollegare dalla presa quando non in uso. Per scollegare, afferrare la
spina dal corpo e tirarla fuori dalla presa. Non scollegare mai
afferrando e tirando il cavo flessibile.

e Lasciare raffreddare completamente I'unita prima di pulirla, spostarla
e riporla. Fare riferimento alla sezione di pulizia per la manutenzione
regolare dell'unita.

o La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite dai
bambini.

o NON pulire con spugne abrasive metalliche. Pezzi possono staccarsi
dalla spugna e toccare le parti elettriche, causando il rischio di scosse
elettriche.

« NON utilizzare I'unita come fonte di calore o per I'asciugatura.
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VISTA GENERALE

ACCESSORIO

DESCRIZIONE

Unith del prodotto

Posizione della pietra (inserire la pietra nel supporto, non sulla parte
superiare del supporta)

Copertura rimovibile (1 pezzo)

« Mantenere sempre la copertura sulla porta:

. Mantenere pulito l'interno dell'unita dopo l'use;
Mantenere la temperatura interna dell'unita durante o dopo il
preriscaldamento e la cottura.

Vassoio in pietra per pizza (1 pezzo)

« Inserire sempre nel "supporto per pietra” {non sulla parte

superiora del supparto)

o Lapietra & fragile e pud rompersi se urtata o caduta.

. Lapietra & molio calda durante l'uso e rimane calda per molto
tempo. Lasciare raffreddare 'unita prima di spostarla, pulirla o
riporla.NON raffreddare la pietra con acqua guando € calda. Se
pulisci la pietra con acqua, asciugala hene prima dell'uso.
Conservare la pietra per pizza in un luogo asciutto o caldo.Per
ottenere i migliori risultati, posizionare la pizza al centro della
pietra per la cottura.

Pala per pizza (1 pezzo)
Facilita nel posizionare o rimuovere la pizza dalla pietra

** Le immagini degli accessori sopra sono solo a scopo illustrativo e sono
soggette a variazioni rispetto al prodotto reale.
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CAPITOLO 3
FUNZIONAMENTO

« Inserire la spina nella presa. Regolare la ghiera di
« impostazione del riscaldamento superiore o inferiore
. (E/F) per ottenere la temperatura desiderata.
Passaggio 1: Imposta latemperatura (Consultare | suggerimenti su tempo e temperatura)

Promemoria: Il prodotto non inizia ancora a funzionare.

Se l'unita & fredda o sono passati piti di 20 minuti
dall'ultimo spegnimento, & consigliato un preriscaldamento
di 16 minuti.

» Inserire la pietra nella griglia (non sulla parte superiore
della griglia), regolare la ghiera di impostazione del
timer (D) su 16 minuti.

» Durante il preriscaldamento non inserire cibo, solo la
pietra.

» Chiudere con il coperchio e mantenerlo sempre sulla
porta. Questo aiuta a riscaldare la pietra piv
velocemente, in modo uniforme e prolungato,
influenzando il risultato della cottura.

Passaggio 2: Preriscaldamento

Consultare la "RICETTA DELL'TMPASTQ". Condire la pizza

Passaggio 3: Prepara l'impasto per la pizza solo quanda il preriscaldamento & quasi completato.

« Regolare la ghiera di impostazione del timer (D) per
impostare il tempo desiderato. (Consultare i
suggerimenti su tempo e temperatura)

» Quindi 'TNDICATORE DI FUNZTONAMENTO (B; si
accende e l'unita inizia a funzionare.

. Inserire e posizionare la pizza al centro della pietra,
questo influenzera il risultato della cottura. Richiudere
rapidamente il coperchio e mantenerlo sempre sulla
porta. Questo aiuta a mantenere stabile e uniforme la
temperatura interna, influenzando il risultato della
cottura.

Si consiglia di monitorare e stare vicino all'unita poiche
il cibo pud bruciarsi rapidamente e infine incendiarsi.
Si consiglia di ructare la pizza a meta cottura.

Passaggio 4: Impasta il tempo e avvia la cottura

+ Una volta che la pizza cotta soddisfa le tue
esigenze, togli velocemente la pizza. Rimetti
sempre il coperchio nella porta.

Passaggio 5: Fine cottura o Lascia raffreddare leggermente la pizza ancora

calda prima di tagliarla a pezzi.

Se & necessario preparare pil pizze, ripetii

passaggidalad.

e Scollegare 'unita.
e Rimettere il coperchio nella porta per riporlo.
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Passaggio 6: Conclusione

CAPITOLO 3
FUNZIONAMENTO

NOTA

Il tempo di cottura puo variare in base alle dimensioni della pizza, al tipo
di impasto, agli ingredienti etc. Si consiglia di controllare con una certa
frequenza la pizza infornata a e di ruotarla a meta cottura per evitare che
I'impasto bruci.

GUIDA RAPIDA

1.Rimettere rapidamente il
coperchio e tenerlo sempre sulla
porta  durante e dopo il
preriscaldamento/la cottura. Questo
influisce sul risultato della cottura.

2. Impostare la temperatura, quindi
ruotare la manopola del tempo per

avviare il funzionamento  (si @
accendera una luce  rossa).
Preriscaldare per 16 minuti se
I'apparecchio € freddo o se sono
trascorsi piu di 10 minuti dall'ultimo
spegnimento.

3. Aggiungere il cibo solo quando la —

temperatura interna e calda (non @7 ®
durante il preriscaldamento).

Posizionare sempre la pizza al

centro della pietra. Questo influisce middle

sul risultato della cottura.

NOTA
e Rimanere vicino al forno poiché il cibo pud diventare troppo cotto
molto rapidamente. Scollegare sempre |I'apparecchio dopo I'uso prima
di lasciare il forno.
e Pulire la pietra prima dell'uso. Fare attenzione all'alta temperatura
durante l'uso.
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CAPITOLO 4
PULIZIA E MANUTENZIONE

Risoluzione dei problemi

PROBLEMA POSSIBILE CAUSA E SOLUZIONE

Possibile chell tempo/temperatura di cottura non siano sufficienti.

Gli ingredienti sono troppo abbondanti sulla base della pizza.

Il tempo di preriscaldamento non & sufficiente.

Il coperchio non & stato rimesso sulla porta durante e dopo il

preriscaldamento/cottura.

1. La pizza é cruda o non cotta « La pizza non & stata posizionata al centro della pietra.

uniformemente. « Regolare il tempo/temperatura se necessario, riposizionare la pizza
nell'unita per alcuni secondi.

« Durante la cottura, togliere la pizza, ruotarla e riposizionarla
delicatamente nell'unita.

« Siconsiglia di monitorare e stare vicino all'unita poiché il cibo pud

bruciarsi rapidamente e infine incendiarsi.

Alcuni tipi di pizza hanno bisogno del preriscaldamento, altri
no. Consultare i "Suggerimenti su tempo/temperatura”.

2. Devo aggiungere la pizza prima
del preriscaldamento?

« Verificare che la ghiera di impostazione del timer sia regolata
correttamente.

« Controllare che il cavo di alimentazione sia inserito e che il pulsante di
accensione sia premuto, quindi i display saranno illuminati. (verificare
|'elettrodomestico su una presa diversa).

« L'elettrodomestico si surriscalda dopo un utilizzo prolungato. Se
l'elettrodomestico si surriscalda, il sistema di riscaldamento si
spegnera automaticamente per sicurezza. Interrompere 'uso
dell'elettrodomestico e contattare il servizio assistenza autorizzato.

3. L'elettrodomestico non
funziona o non si riscalda.

« Ilcibo & acontatto con l'elemento riscaldante. Spegnere il prodotto e
riposizionare il cibo fino a quande non & pili a contatto con 'elemento

4. L'elettrcdomestico emette riscaldante.

fumo quando & acceso. o Ilcibo non & a contatto con l'elemento riscaldante. Interrompere

immediatamente il processo e consentire al dispositivo di

raffreddarsi.

» Questo apparecchio richiede una corrente elevata in funzione. Quando
viene utilizzato insieme ad altri elettrodomestici da cucina sullo
stesso circuito di alimentaziocne contemporaneamente, potrebbe
causare il disinnesto del salvavita o dell'interruttore di sicurezza con
protezione da sovraccarico incorporata.

« Verificare che altri elettrodomestici non siano in funzione
contemporaneamente (es. bollitori, tostapane, microonde) per isolare
il circuito, quindi far funzionare l'apparecchio separatamente per
confermare che il circuito non si disinnesta piu.
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5. Il salvavita o l'interruttore di
sicurezza si & disinnescato

nECCHI

SPECIFICHE TECNICHE

Modello: 1387894 / GP9022PRD
Tensione: 220V- 240V
Frequenza: 50Hz - 60Hz
Potenza: 2200W

Classe di isolamento: |

CONSUMO IN MODALITA' OFF: OW
CONSUMO IN MODALITA' STANDBY: N/d

TEMPO DI INATTIVITA PRIMA DI ENTRARE IN STANDBY/OFF MODE: N/d
DOWNTIME BEFORE STANDBY/OFF MODE: N/a
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CAPITOLO 6
GARANZIA

LA GARANZIA CONVENZIONALE AGGIUNTIVA FORNITA IN ITALIA
DA NECCHI.

In aggiunta alla garanzia legale in capo al venditore prevista a favore dei
consumatori, ossia degli acquirenti non professionali, agli articoli dal 128 al
135 Codice del Consumo (Decreto legislativo 06/09/2005 n. 206), i cui diritti
riconosciuti ai consumatori rimangono comunque fermi ed impregiudicati.

NECCHI é un marchio registrato da BTV s.r.l. — tutti i diritti sono
riservati.

(d’ora in poi NECCHI) fornisce al consumatore, sui dispositivi da essa
commercializzati in Italia, Repubblica di San Marino e Citta del Vaticano, una
propria garanzia convenzionale come di seguito definita:

Oggetto e durata della garanzia convenzionale.

La garanzia convenzionale riguarda “Tutti i modelli di elettrodomestici
commercializzati da NECCHI, e relativi accessori”. La garanzia
convenzionale consiste nella riparazione e/o sostituzione gratuita- a scelta di
NECCHI - degli elettrodomestici e relativi accessori venduti assieme agli
elettrodomestici risultanti non conformi nella fabbricazione o nei materiali
durante i seguenti periodi di tempo:

- per un periodo di 24 (ventiquattro) mesi decorrenti dalla data di acquisto
(fara fede scontrino o fattura), quanto agli elettrodomestici;

- per un periodo di 6 (sei) mesi decorrenti dalla data di acquisto, come
sopra determinata, quanto agli accessori venduti assieme
all’elettrodomestico.

Esclusione dalla garanzia convenzionale:

La garanzia NON copre i difetti derivanti da:

1) Mancato rispetto delle istruzioni per I'uso corretto del dispositivo

2) Collegamento a dispositivi non in dotazione e/o utilizzo di batterie e/o
accessori non originali.
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CAPITOLO 6
GARANZIA

3) Modifiche o riparazioni effettuate da persone non autorizzate dal

produttore.
4) Modifica, regolazione o alterazione del software o hardware effettuata
da persone non autorizzate dal produttore.
5) Danni al prodotto derivanti da maltempo (quali per esempio fulmini),
incendi, umidita, infiltrazione di liquidi o alimenti, prodotti chimici,
download di file, eventi accidentali, ad alta tensione, corrosione,
ossidazione.

Inoltre, come si e gia detto, la garanzia convenzionale non copre il
prodotto e relativi accessori che non siano immessi nel mercato italiano,
nella Repubblica di San Marino o Citta del Vaticano da NECCHI.

A chi rivolgersi per I’erogazione del servizio di Garanzia
Convenzionale.

II Consumatore dovra rivolgersi direttamente al servizio di assistenza
incaricato da NECCHI i cui riferimenti sono reperibili al seguente indirizzo:
http://www.necchielettrodomestici.it/

In alternativa, il Consumatore potra contattare il servizio di assistenza
tramite il rivenditore presso ilquale ha acquistato il prodotto.

Disponibilita delle presenti condizioni di Garanzia Convenzionale

Le presenti condizioni di Garanzia Convenzionale sono pubblicate sul
sito WEB al seguente indirizzo:

http://www.necchielettrodomestici.it/
accedendo all'area ASSISTENZA PRIVATI e sono dal medesimo scaricabili.
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neccHI
INTRODUCTION

Thank you for choosing the NECCHI PIZZA OVEN. NECCHI devices are

designed with consumer well-being in mind, prioritizing the highest
standards of quality, functionality, and performance. We are confident that
you will be satisfied using our NECCHI PIZZA OVEN.

Please read this manual carefully to use the NECCHI PIZZA OVEN in the best
way and keep it for future reference.

NOTE
This user manual can be downloaded from:

http://www.necchielettrodomestici.it/

NECCHI reserves the right to make improvements
to the product without prior notice.

Package contents

e NECCHI PIZZA OVEN
* User manual, security and legal guarantee

IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS

Read all instructions before using the unit and its accessories.

* This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory,
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved. Take

* inventory of all contents to ensure you have all the parts needed to
operate your unit properly and safely. DO NOT use an extension cord.

* A short power-supply cord is used to reduce the risk of children
grabbing the cord or becoming entangled and to reduce the risk of
people tripping over a longer cord. Also, Appliances are not intended to
be operated using an external timer or separate remote-control system.

MANUALE UTENTE | pagina 21

CHAPTER 2
GENERAL VIEW

CONTROL PANEL

** Panel final content information is subjected to the real product

neccHi

A BCD E F

A: Time/Temp. tips for different type pizza
For reference only. The time and temperature should be adjusted according
to the actual situation (quantity, brands...) of the food.

B: Working Indicator light
Once the timer is set, the machine will work and this light will come on.

C: Power off
At this position, the machine will stop working.

D: The Timer setting dial
E: The top heater setting dial
F: The bottom heater setting dial
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CHAPTER 3
OPERATION

Recipe for dough ball for Wood Fired Pizza

It is recommended to buy the dough ball from a baking shop or
supermarket. If not available, below is the recipe for a 10 size pizza at
home.

Ingredients:

* 0O Type flour 100g;
* Sugar 5g;

Salt 1g;

Yeast 1g;

Milk 63g;

Butter 5g

1)After well mixing ingredient then plastic wrap for 1 hour

2)Add some flour to the above fermentative mixture and make it into a ball
shape.

3)Add some oil to the dough ball surface, and plastic wrap it again.
4)Place the dough ball into the refrigerator for at least 6 hours.

5)Before usage, take out the dough ball and unfreeze it for at least 1 hour.
6)Only prepare your pizza when pre-heating is almost finished. It is easier
to move pizza from the desk to the unit.

* Add some flour to the desk then use your hand to reduce dough ball

thickness by stretching way (better than by roll pressing way).

* After the crust is done, add a little flour to Pizza Shovel top surface
(very useful to move the pizza to the stone), then place the crust on the
shovel. The crust should be slidable.

¢ Add your favorite ingredient to pizza such as cheese, ham, sauce.... only
when the pizza crust placed on stone.

e To get a thin / crispy bubble/edge, leave around 3cm crust edge
without any sauce or food for an amazing thin/crispy pizza.

o Move the pizza into unit quickly in case the pizza is sticked together with
Pizza Shovel. Always put the pizza in the middle of the stone. This
affects the cooking result.
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CHAPTER 6
DISPOSAL

DISPOSAL
INFORMATION ON DISPOSAL OF UNITS

2

nNneccHi

In accordance with Legislative Decree No. 49 of March 14, 2014,
and European Directive 2012/12/EU on waste electrical and
electronic equipment (WEEE), the symbol of the crossed-out
waste bin on the equipment indicates that the product must not
be disposed of as unsorted waste but must be sent to separate
collection facilities for recovery and recycling. Proper disposal of
the product at the end of its life helps to protect the environment
and human health, as well as promoting the recycling of the
materials it is made of. Improper disposal of the product by the
user results in the application of administrative penalties provided
by Legislative Decree No. 49 of March 14, 2014
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CHAPTER 8
DECLARATION OF CONFORMITY

DECLARATION OF CONFORMITY

neccHi

1387894 / GP9022PRD

g3

The full text of the EU Compliance Statement is
available at: Rica Trade s.r.| — Lungotevere dei Mellini,
44, Scala Valadier 2/B, 00193 — Roma (RM)

And at the following internet address:
http://www.necchielettrodomestici.it/

Made in P.R.C

Imported and distributed by:

RICA TRADE SRL

Lungotevere dei Mellini, 44,

Scala Valadier 2/B, 00193 — Roma (RM).

NECCHI is a registered trademark by BTV S.r.I
- All rights are reserved.
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CHAPTER 1
INTRODUCTION

¢ NEVER use the outlet below the counter.

¢ Keep the appliance and its cord out of reach of children. Do not allow
the appliance to be used by children. Close supervision is necessary
when used near children.

e DO NOT let cord hang over edges of tables or counters or touch hot
surfaces, including stoves and other heating units.

¢ NEVER leave the unit unattended while in use.

e In high-temperature professional programs, NEVER place baking
paper on top of accessories. This can cause a fire.

e To protect against electrical shock, DO NOT immerse the cord, plugs,
or main unit housing in water or other liquid.

¢ Do not operate this appliance with a damaged cord or plug or under
malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Such similar
cases will bring the hazard or danger. Contact the customer service
telephone number for information on examination, repair, or
adjustment.

e DO NOT cover the air intake or outlet vents while the unit is
operating. Doing so may damage the unit or cause it to overheat.

e DO NOT insert anything in the ventilation slots and do not obstruct
them.

¢ DO NOT place items on top of the surface while the unit is operating
except for authorized recommended accessories. Before placing any
accessories into the unit ensure they are clean and dry. Intended for
countertop use only.

e DO NOT place the unit near the edge of a countertop. Ensure the
surface is level, clean, and dry.

e DO NOT store any materials, other than supplied accessories into this
unit when not in use. This appliance is for household and indoor use
only. And not for commercial or industrial use.

e DO NOT use accessories and attachments not recommended or sold.
When using this unit, provide adequate space above and on all sides
for air circulation. When operating the unit, the rear surface of
appliances shall be placed against but cannot be too close to a wall.
When in operation, a fire may occur if the unit is covered or touching
flammable material, including curtains, draperies, or the like. Avoid
scratching door surfaces or nicking edges.

e DO NOT spray any type of aerosol spray or flavoring inside the unit
while cooking.
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EEEI neccHi

OPERATION

BEFORE FIRST USE

e Remove and discard any packaging material, promotional labels,
and tape from the unit.

e Remove all accessories from the package and read this manual
carefully. Please pay particular attention to operational instructions,
warnings, and important safeguards to avoid any injury or property
damage.

¢ NEVER clean the main unit/pizza stone in the dishwasher.

¢ We recommend placing all accessories inside the unit and running it
at max temperature for 10 minutes without adding food. Removes
any packaging residue and odor traces for completely safe and not
detrimental to the performance of the unit.

e Some odors and smoke appear when used for the first time. This is
a normal situation, because there is protective paint on the surface
of the heating tube. With the amount of use, this condition will
decrease and disappear.

e Make sure the area is well-ventilated.

VERY IMPORTANT NOTE

* Due to the extremely high temperatures achieved, place the unit in a
well-ventilated area, as it will emit smoke when cooking.

e NEVER place baking paper on top of accessories in this highly
professional program. This can cause a fire.

o We recommend you monitor and stay close to the unit as your food can
quickly become overdone and eventually ignite.

« IMPORTANT: In case of a lot of smoke, food over burnt / acrid flavor.

Accessory must be cleaned, no food/oil left from last usage

Use oils with a high smoke point—like canola, avocado, vegetable, or

grapeseed oil—instead of olive oil.
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CHAPTER 4
CARE AND CLEANING

neccHi

CARE AND CLEANING

DAILY CLEANING

The unit should be cleaned after every use.

NEVER clean the main unit/ accessories in the dishwasher.

All cleaning and maintenance should be carried out when the unit is cool
and with the power plug disconnected from power outlet.

* Remove all accessories from the unit. Clean the main unit and the
control panel with a little damp cloth.

e For Pizza Stone, DO NOT cool the stone with water when the stone is
hot. If clean the stone with water, please dry the stone before next
usage. Store the pizza stone in a dry or warm place.
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[N neccHI

WARRANTY
LEGAL WARRANTY AND ADDITIONAL CONVENTIONAL WARRANTY
ON PRODUCTS MARKED BY NECCHI IN ITALY

The legal guarantee

The products marketed by NECCHI are covered by the free legal guarantee
provided for consumers, i.e.non-professional buyers, in Articles 128 to 135
of the Consumer Code (Legislative Decree06/09/2005 No. 206). The
statutory guarantee has a duration of n. 24 months from the date of
delivery to the consumer as understood above and is provided by the seller,
i.e. the person who supplied the product, to which the consumer must
therefore contact.

By virtue of the statutory warranty, the consumer can ask the seller, at his
choice, (1) to repair the asset or (2) to replace it, without expenses in both
cases, unless the remedy requested is objectively impossible or excessively
burdensome with respect to the other, as regulated by the Art. 130
paragraph 4. Alternatively, if one of the following situations occurs, the
consumer can request, at his choice, (3) a reasonable price reduction or (4)
the termination of the contract:

a) repair and replacement are impossible or excessively burdensome;

b) the seller has not repaired or replaced the goods within a reasonable
period;

) the replacement or repair previously carried out has caused
considerable inconvenience to the consumer.

In determining the amount of the reduction or the sum to be repaid, the
use of the asset is taken into account.

The text of articles 128 to 134 of the Consumer Code concerning the legal
guarantee described above can be consulted and downloaded at the
following WEB address:

http://www.necchielettrodomestici.it/
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PANNELLO DI CONTROLLO

** | 'informazione finale sul pannello & soggetta al prodotto reale.
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A: Suggerimenti su tempo e temperatura per diversi tipi di
pizza a titolo di riferimento.

Il tempo e la temperatura dovrebbero essere regolati in base alla
situazione effettiva (quantita, marchi...) del cibo.

B: Indicatore di funzionamento

Una volta impostato il timer, la macchina iniziera a funzionare e questo
indicatore si accendera.

C: Spegnimento

In questa posizione, la macchina smettera di funzionare.

D: Ghiera di impostazione del timer

E: Ghiera di impostazione del riscaldamento superiore

F: Ghiera di impostazione del riscaldamento inferiore
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FUNZIONAMENTO
RICETTA DELL’IMPASTO per la PIZZA AL FORNO A LEGNA

Si consiglia di acquistare un impasto gia pronto presso un panificio o un
supermercato. Se non disponibile, di seguito € riportata la ricetta per
una pizza di dimensioni 25 cm da preparare a casa.

Ingredienti:

Farina di tipo 00 100g;
Zucchero 5g;

Sale 1g;

Lievito 1g;

Latte 63g;

Burro 5g

1)Dopo aver impastato bene gli ingredienti, coprire con pellicola per 1
ora.

2)Aggiungere un po' di farina al composto lievitato e formare una palla.
3)Ungere la superficie dell'impasto con un po' di olio e avvolgerla
nuovamente con pellicola.

4)Far riposare I'impasto nel frigorifero per almeno 6 ore.

5)Prima dell'uso, togliere I'impasto dal frigorifero e lasciarla per almeno
1 ora.

6)Prepara la tua pizza solo quando il preriscaldamento e quasi completo.
E piu facile spostare la pizza dal piano di lavoro all'unita.

Aggiungi un po' di farina sul piano di lavoro, quindi usa le mani per
appiattire l'impasto riducendone lo spessore (meglio che usare il
mattarello). Dopo aver formato la base della pizza, aggiungi un po'
di farina sulla superficie superiore della pala per pizza (molto utile
per spostare la pizza sulla pietra), quindi trasferisci la base sulla
pala. La base dovrebbe essere scorrevole.

Aggiungi i tuoi ingredienti preferiti sulla pizza, come formaggio,
prosciutto, salsa etc. solo quando la base della pizza € posizionata sulla
pietra. Per ottenere una crosta sottile e croccante con bolle sui bordi,
lascia un bordo di circa 3 cm senza salsa o condimento per una pizza
sottile e croccante straordinaria. Sposta rapidamente la pizza nell'unita
nel caso in cui la pizza sia attaccata alla pala. Posiziona sempre la
pizza al centro della pietra. Questo influenzera il risultato della cottura.
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SMALTIMENTO

INFORMAZIONI AGLI UTENTI DI APPARECCHIATURE
DOMESTICHE

)5

Ai sensi del Decreto Legislativo N° 49 del 14 Marzo 2014 e
della Direttiva Europea 2012/12/EU sui rifiuti per le
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE), il simbolo
del bidone dellimmondizia barrato riportato
sull'apparecchiatura indica che il prodotto non deve essere
smaltito come rifiuto non selezionato ma deve essere inviato a
strutture di raccolta separate per il recupero e il riciclaggio. II
corretto smaltimento del prodotto alla fine della sua vita
contribuisce a salvaguardare I'ambiente e la salute umana,
oltre che favorire il riciclo dei materiali di cui € composto. Lo
smaltimento abusivo del prodotto da parte dell’'utente
comporta l'applicazione dellesanzioni amministrative previste
dal Decreto Legislativo N° 49 del 14 Marzo 2014.
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CAPITOLO 9 h
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

nNneccHi

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA
1387894 / GP9022PRD

A

La dichiarazione di conformita completa & disponibile presso: Rica
Trade s.r.| — Sede legale: Lungotevere dei Mellini, 44 Scala Valadier
2/B, 00193 — Roma (RM)

E disponibile all'indirizzo
http://www.necchielettrodomestici.it/

Importato e distribuito da:

RICA TRADE S.R.L.

Lungotevere dei Mellini, 44 Scala Valadier 2/B,
00193 — Roma (RM).

Fabbricato in Cina

NECCHI & un marchio registrato BTV S.R.L - Tutti i diritti
sono riservati.
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CHAPTER 1
INTRODUCTION

e Use caution when inserting and removing anything from the unit,
especially when hot.

e DO NOT let the food contact with heating elements. Excessive food
loads may cause personal injury or property damage or affect the
safe use of the unit.

e DO NOT place any of the following materials in the unit: paper,
cardboard, plastic, roasting bags, and the like.

e Extreme caution should be exercised when using containers
constructed of any materials other than metal or glass.

Caution: The temperature of the accessible surface may be

high when the appliance is operating. To prevent burns or
personal injury, ALWAYS use protective hot pads or insulated
unit mitts and use available handles dials, and so on.

e Spilled food can cause serious burns. Extreme caution must be
used when the unit contains hot food. Improper use may result
in personal injury.

e Unplug from the outlet when not in use. To unplug, grasp the
plug by the body and pull it from the outlet. Never unplug by
grasping and pulling the flexible cord.

¢ Allow the unit to cool completely before cleaning, moving, and
storing. Please refer to the cleaning section for regular
maintenance of the unit.

¢ Cleaning and maintenance shall not be done by children.

e DO NOT clean with metal scouring pads. Pieces can break off the
pad and touch electrical parts, causing a risk of electrical shock.

e DO NOT use the unit as a source of heat or for drying.
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CHAPTER 3
OPERATION

« Plugin.
« Adjust the HEATER SETTING DIAL (E/F) to get the desired
temperature. (Refer to the content of Time/Temp. tips)
Reminder: The product does not start working yet

Step 1: Set the temp.

» Ifthe unitisin cool status, or been over 10 minutes since the
last shutdown, a 16 minutes preheating is desired.

Insert the stone inta the rack {not on the rack top), adjust the
Timer setting dial (D} to 16 minutes.

Mo food in during preheating, only with the stone.

Place the caver back and always keep the cover inthe

door. It is good to make the stone in hot status faster, longer
and evenly.This affects the cooking result.

Step 2: Preheat

Refer to “RECIPE OF DOUGH BALL"Only prepare your raw pizza

Step 3: Prepare the raw pizza when pre-heating is almost finished.

Adjust the TIME SETTING DIAL (D} to get the desired time.

(Refer to the content of TimefTemp. tips)then INDICATOR

LIGHT (B) is on and the unit is warking.

« Insert and place the pizza in the middle of the stone, this

affects the cooking result.

Quickly place the cover back and always keep the cover in

the door. It is good to keep the interal temp. stable and

even. This affects the cooking result.

« We suggest you monitor and stay close to the unit as your
tood can quickly become overdone and eventually ignite.

« Itis recommended to rotate the pizza halfway through the

cooking time,

Step 4: Set the time and start to cocking

« Once the cooked pizza meets your need, take out the pizza
uickly. Always keep cover hack into door gate.

Step 5: Cooking finished . Leave your steaming hot pizza to cool slightly before cutting

itinto pes.

If need ta make mare pizza, repeat steps 1 to 4.

Unplug the unit.
Keep the cover back into door gate for storge.

Step 6: End

NOTE:

Cooking time may vary depending on the size of the pizza, the type of
dough, the ingredients, etc. It is recommended to frequently check the pizza
while it's baking and to rotate it halfway through the cooking time to prevent
the crust from burning.
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CHAPTER 4
CARE AND CLEANING

TROUBLESHOOTING

Problem Potential cause and solution

Possible that the cooking time /temp. are not enough.

The ingredient is too much on the pizza crust.

The preheat time is not enough.

No cover back to the door during & after the preheating

Jeooking.

+ Pizza not placed in the middle of stone. Adjust time
Jtemp. If desired, place pizza into unit again for some
seconds.

« During cooking, take the pizza out, rotate it and gently
push it back to the unit.

+ We suggest you monitor and stay close to the unit as your

food can quickly become overdone and eventually ignite.

* e

1. The pizzais undercooked or not evenly cooked.

Some types pizza needs preheating, some types pizza no

: -
2. Should I add pizza before preheating? need. Check the “Time/Temp. tips”,

* Check that the time setting dial is adjusted.

* Check that the power cord is plugged in and the power
butten is pressed, then displayers will be inte light {check
the appliance at a different outlet).

« The appliance is overheated after a long usage.If the
appliance overheats, it will automatically turn off the
heating system for safety. Stop using the appliance and
contact the authorized service agent.

3. The appliance is not working or does not heat up.

Food is touching the heating element.Switch off the
product and reposition the food until it is not touching the
heating element.

The food is not touching the heating element.Interrupt
the process immediately and allow the device to cool. Do
not reheat the food.

4. The appliance produces smoke when it is on.

This appliance draws high current in operation, when
used in conjunction with other kitchen appliances on the
same power circuit at the same time, it may trip the
circuit breaker or safety switch with incorporated
overload protection.

Check to ensure that other appliances are operating at
the same time {E.g. Kettles, toasters, microwaves) to
isolate them from the same circuit, then operate the
appliance separately to confirm that the circuit is no
longer tripping.

5. The circuit breaker or safety switch tripped
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CHAPTER 7
WARRANTY

The additional Conventional Guarantee provided in Italy by
NECCHI

In addition to the legal guarantee of the seller provided for in favor of
consumers, i.e. non-professional buyers, in Articles 128 to 135 of the
Consumer Code (Legislative Decree 06/09/2005 No.206), whose rights
granted to consumers remain however still and without prejudice.

NECCHI to a trademark registered by BTV s.r.l. all right
reserved.

(from now on NECCHI) provides the consumer, on the devices it sells
in Italy, the Republic of San Marino and the City of the Vatican, its own
conventional guarantee as defined below:

Object and duration of the conventional guarantee:

The conventional guarantee concerns “All models of household
appliances marketed by NECCHI and related accessories”. The
conventional guarantee consists in the free repari and / or replacement
- at the choice of NECCHI - of the household appliances and related
accessories sold together with the resulting non-compliant household
appliances or materials during the following periods of time:

- for a period of 24 1twenty-four) months starting from the date of
purchase (will be valid as receiptor invoice), as for household appliances;
-For a period of 6 (six) months starting from the date of purchase, as
determined above, withregard to accessories sold together with the
appliance.

Exclusion from the conventional guarantee.

The warranty does not cover defects arising from:

1) Failure to follow the instructions for correct use of the device

2) Connection to devices not supplied and / or use of non-original
batteries and / or accessories.

3) Modifications or repairs carried out by persons not authorized by the
manufacturer.
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CAPITOLO 1
INTRODUZIONE

Contenuti IT
, ' E ‘ ‘ H ’ Capitolo 1 * NON utilizzare una prolunga. Un cavo di alimentazione corto viene
INFORMAZIONI GENERALI INTRODUZIONE utilizzato per ridurre il rischio che i bambini afferrino il cavo o si
m E;@;?S#J{g%eeua confezione % Grazie per aver scelto il FORNO PIZZA NECCHI. I dispositivi NECCHI sono 'rT‘P'g"”O € per ”d“rfe il rischio <_:he le persone INCIampino Su un cavo
Importanti informazioni di sicurezza 3 stati prodotti per pensare al benessere del consumatore privilegiando i piui lungo. Inoltre, gli apparecchi non sono progettati per essere
Capitolo 2 piu elevati standard di qualita, funzionalita e performance. Siamo sicuri utilizzati con un timer esterno o un sistema di controllo remoto
VISTA GENERALE 6 che sarete soddisfatti usando il nostro FORNO PI1ZZA NECCHI SN%ﬁragFl’: . to il b
Capitolo 3 Si prega di leggere attentamente il presente manuale in modo da . TenerLcIe ||'|§zare mal fa presa Sotto If bancone. . -
. . . I~ . pparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini. Non
FUNZIONAMENTO 8 utilizzare il FORNO PIZZA NECCHI nella maniera migliore e di : ) . . ST
- : permettere che I'apparecchio venga utilizzato dai bambini. E
Capitolo 4 conservarlo per utilizzi futuri. necessaria una stretta sorveglianza quando viene utilizzato vicino ai
PULIZIA E MANUTENZIONE 12 . bambini.
Risoluzione dei problemi 13 NOTA: * NON lasciare che il cavo penda dai bordi dei tavoli o dei banconi né
Capitolo 5 Questo manuale d’uso & scaricabile dal sito che tocchl superflcll cglglg, inclusi -fornelll e al‘trg unita di riscaldamento.
SPECIFICHE TECNICHE . L NON lasciare mai l'unita incustodita mentre € in uso.
) 14 http://www.necchielettrodomestici.it/ * Durante 'uso dei programmi professionali ad alta temperatura, NON
E Capitolo 6 posizionare mai la carta da forno sopra gli accessori. Questo pud
SMALTIMENTO 15 causare un incendio.
& capimlg ZR ANZIA NECCHI si riserva il diritto di apportare modifiche * Per proteggersi contro scosse elettriche, NON immergere il cavo, le
16 isliorative al prodotto senza breventiva comunicazione spine o _|I corpo principale dell unita in acqua o altri Ilquu_jl.
o Capitolo 8 RIEL P P * Non utilizzare questo apparecchio con un cavo o0 una spina
(@) Dichiarazione di conformita 19 danneggiati, in caso di malfunzionamento, o se ¢ stato fatto cadere o
. Contents EN danneggiato in qualsiasi modo. Tali situazioni possono comportare
o CONTENUTO DELLA CONFEZIONE: pericoli o rischi. Contattare il numero di telefono del servizio clienti del
— Chapter 1 - FORNO PIZZA NECCHI produttore per informazioni su esami, riparazioni o regolazioni.
AN ?n'i'r\:)%ﬁ’ét'}gr']\'FORMATmN 21 -Manuale d’uso, sicurezza e garanzia legale * NON coprire le prese d'aria o le bocchette di uscita mentre l'unita € in
Contents of the package funzione. Farlo potrebbe danneggiare I'unita o causarne il
Warnings and Safety Information surriscaldamento.
Chapter 2 NON inse_ri_re nulla neIIe_fessure di ve_n_tilazione e non ‘os‘tr_uirle. _
FORNO PIZZA NECCHI General view 24 IMPORTANTI |N_F0RMAZ|QN| SULLA 5|CURE_Z‘ZA_ _ _ * NON posizionare oggetti sulla superficie mentre I'unita & in funzione,
Chapter 3 Leggere tutte le istruzioni prima di utilizzare I'unita e i suoi accessori. ac[ eccezione (_:Iegll accessor autorlgzatl e rag:c‘:omar]datl. ' -
Operation 26 o Pr|r_na di inserire qualsiasi accessorio nell'unita, assicurarsi che sia
MANUALE UTENTE Chapter 4 . o pus i | P et ool ano ci
Care and cleaning 30 Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte e Destinato esclusivamente all'uso su piano di lavoro.
Troubleshooting 31 capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o con mancanza di esperienza e * NON posizionare I'unita vicino al bordo di un piano di lavoro.
1387894 / GP9022PRD Chapter5 o conoscenza se sono state _supervisionate 0 istrui_te rigua.rdo aII'us_o Assicurarsi che la superficie sia livellata, pulita e asciutta.
Technical specifications 32 dell'apparecchio in modo sicuro e comprendono i pericoli connessi. * NON conservare materiali diversi dagli accessori forniti all'interno di
Chapter 6 ¢ Verificare l'inventario di tutti i contenuti per assicurarsi di avere tutte le questa unitd quando non & in uso.
Disposal 33 parti necessarie per far funzionare correttamente e in sicurezza l'unita. * Questo apparecchio e solo per uso domestico e interno. Non per uso
Chapter 7 commerciale o industriale.
T — Warranty 34 * NON utilizzare accessori e allegati non raccomandati o venduti da
Chapter 8 rivenditori non autorizzati.
Declaration of Conformity 37
A
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FUNZIONAMENTO

Prima dell’uso

¢ Rimuovere e scartare qualsiasi materiale di imballaggio, etichette
promozionali e nastro dall'unita.

¢ Rimuovere tutti gli accessori dalla confezione e leggere attentamente
questo manuale. Prestare particolare attenzione alle istruzioni operative,
avvertenze e importanti precauzioni per evitare lesioni o danni alla
proprieta.

» NON lavare mai I'unita principale/la pietra per la pizza in lavastoviglie.

e Raccomandiamo di posizionare tutti gli accessori all'interno dell'unita e
farla funzionare alla massima temperatura per 10 minuti senza
aggiungere cibo. Questo procedimento rimuove ogni residuo di
imballaggio e tracce di odori, garantendo un utilizzo completamente
sicuro senza compromettere le prestazioni dell’unita.

e Alcuni odori e fumo possono comparire durante i primi utilizzi. Questa &
una situazione normale dovuta alla presenza di vernice protettiva sulla
superficie del tubo riscaldante. Con I'uso, questa condizione diminuira e
scomparira.

e Assicurarsi che |'area sia ben ventilata.

NOTA MOLTO IMPORTANTE

¢ A causa delle temperature estremamente alte raggiunte, posizionare
I'unita in una zona ben ventilata, poiché emettera fumo durante la
cottura.

¢ NON posizionare mai carta da forno sopra gli accessori in questo
programma altamente professionale. Cid pud causare un incendio.

e Raccomandiamo di monitorare e stare vicino all'unita poiché il cibo
puo bruciarsi rapidamente e infine incendiarsi.

e IMPORTANTE: In caso di molto fumo, il cibo pud bruciare e avere un
sapore acre.

e Gli accessori devono essere puliti, senza residui di cibo/olio
dall'ultimo utilizzo.

e Utilizzare oli con un punto di fumo elevato, come olio di canola,
avocado, vegetale o di semi di uva, invece dell'olio d'oliva.

MANUALE UTENTE | pagina 8

neccHIi

PULIZIA E MANUTENZIONE

PULIZIA QUOTIDIANA
L'unita dovrebbe essere pulita dopo ogni utilizzo.

NON pulire mai l'unita principale/gli accessori in lavastoviglie. Tutte le
operazioni di pulizia e manutenzione devono essere effettuate quando I'unita
e fredda e con la spina scollegata dalla presa di corrente.

e Rimuovere tutti gli accessori dall'unita.

e Pulire l'unita principale e il pannello di controllo con un panno
umido.

o Per la Pietra per Pizza, NON raffreddare la pietra con acqua quando
e calda. Se si pulisce la pietra con acqua, asciugare bene la pietra
prima del prossimo utilizzo.

¢ Conservare la pietra per pizza in un luogo asciutto o caldo.
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GARANZIA LEGALE E GARANZIA CONVENZIONALE AGGIUNTIVA SUI
PRODOTTI COMMERCIALIZZATI DA NECCHI IN ITALIA.

LA GARANZIA LEGALE

I prodotti commercializzati da NECCHI in Italia sono coperti dalla garanzia
di legge gratuita prevista a favore dei consumatori, ossia degli acquirenti
non professionali, agli articoli dal 128 al 135 Codice del Consumo (Decreto
legislativo 06/09/2005 n. 206). La garanzia di legge ha una durata di n. 24
mesi a partire dalla data di consegna al consumatore come sopra inteso ed
e fornita dal venditore, ossia dal soggetto che gli ha fornito il prodotto, a
cui il consumatore dovra pertanto rivolgersi. In virtu della garanzia di
legge, il consumatore pu0 chiedere al venditore, a sua scelta, (1) di
riparare il bene o (2) disostituirlo, senza spese in entrambi i casi, salvo che
il rimedio richiesto sia oggettiva- mente impossibile o eccessivamente
oneroso rispetto all’altro, cosi come regolamentato dall’Art. 130 comma 4.
In alternativa, ove ricorra una delle seguenti situazioni, il consumatore puo
richiedere, a sua scelta, (3) una congrua riduzione del prezzo o (4) la
risoluzione del contratto:

a) la riparazione e la sostituzione sono impossibili o eccessivamente
onerose;

b) il venditore non ha provveduto alla riparazione o alla sostituzione del
bene entro un termine congruo;

c) La sostituzione o la riparazione precedentemente effettuata ha
arrecato notevoli inconvenienti.

Nel determinare I'importo della riduzione o la somma da restituire si tiene
conto delluso del bene. Al seguente indirizzo WEB € consultabile e
scaricabile il testo degli articoli dal 128 al 134 del Codice del Consumo

concernenti la Garanzia legale sopra descritta:

http://www. necchielettrodomestici.it/
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NECCHI PIZZA OVEN

USER MANUAL
1387894 / GP9022PRD

EEQEFIE{*V%EW neccHi
GENERAL VIEW
Part Description

Product unit

Stone position(insert the stone into the rack, not on
the rack top)

Removable cover (1 pcs)

* Always keep the cover in the daoor:

« Keep unit interior clean after usage;

« Keep unit interior temperature during or after
preheat and cooking.

Pizza Stone tray (1 pcs)

* Always insert into “Stone rack” (not on the rack top)

+ The stone is fragile and can break if bumped or

dropped.

« The stone is very hot during usage and stays hot for
a long time. Allow the unit to cool before maving,
cleaning or storing it.

DO NOT cool the stone with water when the stone is
hat. If clean the stone with water, please dry the
stone before usage. Store the pizza stone in a dry or
warm place.

In order to achieve the best results, place the pizza
in the middle of the stone for baking.

Pizza Shovel (1 pcs):
Easy to place or take away pizza from stone

** The above accessories pictures are for reference only and are subject to
the real one.
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QUICK GUIDELINE

1.Quickly put the cover back and
always keep the cover on the door
during and after
preheating/cooking. This affects the
cooking result.

2. Set the temperature, then turn
the time dial to start operation (a
red light will turn on). Preheat for
16 minutes if the unit is in a cool
state or if more than 10 minutes
have passed since the last
shutdown.

3. Add food only when the internal =
temperature is hot (not during
preheating). Always place the pizza
in the middle of the stone. This
affects the cooking result.

Remark:
e Stay near the oven as your food can quickly become overdone. Always
unplug the unit after use before leaving the oven.
¢ Clean the stone before usage. Be cautious of the HOT temperature
during use.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: 1387894 / GP9022PRD
Voltage: 220V- 240V
Frequency: 50Hz - 60Hz
Power: 2200W

Insulation Class: |

WATT CONSUMPTION IN OFF MODE: O0W
WATT CONSUMPTION IN STANDBY MODE: N/a

OPERATION TIME BEFORE ENTERING STANDBY/OFF MODE: N/d
DOWNTIME BEFORE STANDBY/OFF MODE: N/a
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CHAPTER 7
WARRANTY

4) Modifications regulation or alteration of software or hardware carried
out by persons not authorized by the manufacturer.

5)Damage to the product resulting from bad weather (such as lighten- ing),
fire, humidity, infiltration of liquids or food, chemicals, file downloads,
accidental events, high voltage, corrosion, oxidation.

Moreover, as already mentioned, the conventional guarantee does not
cover the product and related accessories that are not placed on the Italian
market, in the Republic of San Marino or Vatican City byNECCHI.

To whom to contact for the provision of the Conventional
Guarantee Service.

The Consumer must contact directly the assistance service appointed by
NECCHI whose references can be found at the following address:

http://www.necchielettrodomestici.it/

Alternatively, the Consumer may contact the assistance service through the
retailer where her purchased the product.

Availability of these Conventional Warranty conditions

These Conventional Warranty conditions are published on the WEB site at
the following address:
http://www.necchielettrodomestici.it/

the PRIVATE ASSISTANCE area and are downloadable from the same.
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